
Das Team vom 

angenehmen Aufenthalt und

In historischen Mauern direkt 

Das Wohlbefinden unserer Gäste ist uns wichtig.
Deshalb haben wir ein anspruchsvolles Ambiente geschaffen,

nicht abgehoben, sondern 

Unser Haus bietet Ihnen eine erstklassige Küche sowie Kaffeespezialitäten und 
hausgemachte Kuchen aus eigner Konditorei. Für Veranstaltungen, Tagungen, 

Betriebsausflüge, Hochzeiten und Familienfeiern stehen Ihnen die idealen Räumlichkeiten 
zur Verfügung. Bus- und Reisegesellschaften sind herzlich willkommen.

Speisenkarte

* * *
Das Team vom KarlsHospital begrüßt Sie herzlich

und wünscht Ihnen einen
angenehmen Aufenthalt und

einen guten Appetit !

In historischen Mauern direkt am Fuldaufer

Das Wohlbefinden unserer Gäste ist uns wichtig.
Deshalb haben wir ein anspruchsvolles Ambiente geschaffen,

nicht abgehoben, sondern anders.

Unser Haus bietet Ihnen eine erstklassige Küche sowie Kaffeespezialitäten und 
hausgemachte Kuchen aus eigner Konditorei. Für Veranstaltungen, Tagungen, 

sflüge, Hochzeiten und Familienfeiern stehen Ihnen die idealen Räumlichkeiten 
und Reisegesellschaften sind herzlich willkommen.

Unser Haus bietet Ihnen eine erstklassige Küche sowie Kaffeespezialitäten und 
hausgemachte Kuchen aus eigner Konditorei. Für Veranstaltungen, Tagungen, 

sflüge, Hochzeiten und Familienfeiern stehen Ihnen die idealen Räumlichkeiten 
und Reisegesellschaften sind herzlich willkommen.



Vorspeisen und kleine Köstlichkeiten

Hessische Kartoffelsuppe 3,30 €
mit Speckstreifen 

Frische Tomatencremesuppe 3,60 €
mit Mozzarella und Croutons

Bruschetta  ( 3Stck. ) 4,70 €
frische Tomatenwürfel, Basilikum, Olivenöl
und Zwiebeln auf Röstbrot

Ofenkartoffel 5,90 €
mit Sauerrahm, Gartenkräuter, Räucherlachsstreifen und Salatbouquet

Hessischer Wurstsalat 6,90 €
feine Wurststreifen mit Essiggurke und Zwiebeln
in Kräutervinaigrette, dazu Sauerrahmbutter und Bauernbrot

Gebackener korsischer Schafskäse 7,90 €
auf gemischten Blattsalaten, Oliven, Peperoni, Zwiebelringen
und Kräuterdressing, dazu frisch geröstetes Knoblauchbaguette

Geräucherte Forelle 8,70 €
mit Sahnemeerrettich, Butter und geröstete Toastecken

Steinpilz - Nudelteigtaschen 8,90 €
mit gebackenem Rucola, Grilltomate und Salbeibutter

Carpaccio vom hessischen Weideochsen 9,80 €
mit Olivenoel, Balsamico und feingehobeltem Greitalerkäse



Salate knackig und frisch

Kleiner gemischter Salat der Saison 3,30 €
Salatsoße nach Wunsch

Hirtensalat 6,70 €
mit Tomate, Gurke, Zwiebel, Oliven, korsischer Schafskäse,
Essig und Öl

Fitness Salat 7,80 €
frische Blattsalate der Saison, gebratene Champignons,
gerösteten Pinienkernen, dazu eine Joghurtsoße

Salat Spitalgarten 8,30 €
mit Tomate, Gurke, Zwiebel, Ei, Oliven, Schinken,
Käse, Thunfisch und hausgemachter Hessischer Schmandsoße

Rucolasalat 9,80 €
mit Rucola, Kirschtomaten, gegrilltem Garnelenspieß
und weißes Balsamico- Honig-Dressing

Salate servieren wir wahlweise mit hausgemachter Joghurtsoße, Hessische Schmandsoße,
Knoblauchsoße oder Kräutervinaigrette

Zu allen Salaten reichen wir frisches Baguette



Unsere Klassiker 
aus Pfanne, Grill und Ofen

Hausgemachte Käsespätzle   7,60 €
mit Röstzwiebeln, Käse überbacken und Salatbouquet

Hessisches Kräuterschmand-Schnitzel   9,90 €
mit Speckbratkartoffeln und kleinen Beilagensalat

Hausgemachte Bandnudeln 10,80 €
mit gegrilltem Hähnchenbrustspieß, frischen Champignons
und einer Weißwein-Sahnesoße

Maispouladenbrust 12,70 €
auf Cognac-Pfeffer-Soße mit Kartoffelpüree und buntem Gemüse

Steak „ KarlsHospital  “ 13,20 €
saftiges Schweinesteak ( Rücken ) mit Tomaten, Schinken und Käse überbacken, dazu
hausgemachte Rösti

Original „ Wiener Schnitzel “ 14,90 €
Kalbsschnitzel in Butterschmalz gebraten mit hausgemachtem Kartoffel -Gurkensalat

Argentinisches Rumpsteak     ca.200 gr./ca. 300 gr.             16,50 €/18,90 €
mit, gebratenen Zwiebelringen, Kräuterbutter, Speckbratkartoffeln
oder hausgemachten Pommes frites

Gegrilltes Lachsfilet 13,50 €
im Kräutermantel, pikante Tomatensalsa und Rosmarinkartoffeln

Zanderfilet auf der Haut gebraten 14,90 €
an Rieslingschaum mit Kräuterkartoffeln, dazu frisches Marktgemüse

Zu den Gerichten empfehlen wir unseren gemischten Salatteller mit Hessischer Schmandsoße

Portion Extra
( Beilage )

Hausgemachte Pommes frites, 
Butterspätzle, Bratkartoffeln, Bandnudeln

Kartoffelpüree,
Rosmarinkartoffeln, Rösti

Je Portion 2,70 €
.



Flammkuchen 
frisch aus dem Ofen

                                                                           

Der Mensch lebt nicht nur vom Brot allein.
Es darf auch mal ein Flammkuchen sein !

Der Klassiker „ Elsässer “
mit Speck, Zwiebeln und Sauerrahm

Der Mediterrane
mit Sauerrahm, frischen Tomaten, Mozzarella

Der Rauchige
mit Sauerrahm, Frühlingszwiebeln, Räucherlachs

Der aus Parma
mit Sauerrahm, frischen Tomaten, Parmaschinken
Parmesan und Rucola

Der Süße
mit Sauerrahm süß, Apfelspalten, Zimt und braunem Zucker

Flammkuchen ca. 37 cm x 28 cm
Auf dem Holzbrett serviert

                                                                           Einfach nur köstlich…..

Der Mensch lebt nicht nur vom Brot allein.
Es darf auch mal ein Flammkuchen sein !

Sauerrahm, frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Räucherlachsstreifen und Käse

Tomaten, Parmaschinken,

mit Sauerrahm süß, Apfelspalten, Zimt und braunem Zucker

Flammkuchen ca. 37 cm x 28 cm
Auf dem Holzbrett serviert

5,90 €

7,60 €

7,90 €

9,30 €

5,50 €



Für unsere kleinen Gäste

Hausgemachte Bandnudeln 4,50 €
mit frischer Tomatensoße

Knusprige Fischstäbchen   4 Stck. 4,80 €
mit Kartoffelpüree und feinen Gemüsestreifen

kleines Schnitzel „ Wiener Art “ 4,90 € 
mit einer Gemüseauswahl und hausgemachten Pommes frites

Das süße zum Schluss

Pralinenparfait 4,20 €
mit Mandelkrokant und weißer Schokoladensoße

Mangoparfait 4,20 €
auf Himbeerpüree- Spiegel

frische Obstspieße ( 2Stck. ) 4,50 €
mit knackiger Schokoladensoße überzogen

hausgemachter Kaiserschmarren 5,90 €
mit gerösteten Mandeln, Apfelmus, Beerenkompott
und 1 Kugel Bourbon-Vanilleeis


